Newsletter 12/2005

VERN e.V., Burgstr. 20, D-16278 Greiffenberg/Uckermark
Tel. 033334-70232
Homepage: http://www.vern.de, e-mail: vern_ev@01019freenet.de

VERN

Kostenloses Abo vom pdf-Newsletter unter sjacobsohn@gmx.de

Die Herausgabe des Newsletters wird mit Mitteln aus dem Bundesprogramm ,Burger
initieren Nachhaltigkeit* (BIN) unterstiitzt. Die Inhalte aller geférderten Initiativen kénnen
beim Deutschen Institut fir Urbanistik unter www.bund-bin.de/projekte/ nachgelesen werden.

Themen

VERNLeute — Dirk Seifert
Jahresrickblick

1. Berliner VERN-Stammtisch
Bericht vom Béackerworkshop
Lesehinweis

Y VY

YV V

Dirk Seifert

Termine und Veranstaltungen

Das VERN-TEAM wiinscht allen Lesern ein frohes Weihnachtsfest und
alles Gute fur das neue Gartenjahr 2006!

Wir bitten Sie den Newsletter auch an interessierte Freunde und Bekannte weiter
zu empfehlen.

23.01.06 2. Berliner Stammtisch
Restauration ,Walden®, Choriner Str. 35 in Prenzlauer Berg um 19
Uhr. Wir bitten um Anmeldung unter sjacobsohn@gmx.de

VERNLEUTE

Dirk Seifert, 38 Jahre, stammt aus WeilRenfels in Sachsen-Anhalt. Nach der
Ausbildung zum Kaufmann in Berlin absolvierte er sein Studium an der FH
Eberswalde. Im VERN ist er seit mittlerweile drei Jahren aktiv. Als Dipl.-Ing. fur
Landschaftsnutzung und Naturschutz ist Dirk verantwortlich fur EU-geforderte
Projekte zur marktorientierten Beratung von Anbauern und Verwertern (z. B. Backer).
Weiterhin ist er mit koordinierenden Aufgaben in der Geschéaftsstelle betraut. Hier
organisiert er u. a. Veranstaltungen und betreut Praktikanten und junge Menschen,
die ihr freiwilliges 6kologisches Jahr beim VERN absolvieren.
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Jahresriuckblick

Auch wenn der Frihling dieses Jahr endlos auf sich
warten lief3, kénnen wir, im Winter angelangt, auf |
ein buntes und erlebnisreiches Jahr 2005 zurlck- B
blicken. So war der VERN in Berlin mit Markt- und
Informationsstanden unter anderem beim Wochen-
markt auf dem Kollwitzplatz, beim Tag der offenen
Tdr des Verbraucherministeriums und bei der
Grinen Woche vertreten. Aul3erdem wirkte der
VERN bei zahlreichen Veranstaltungen in Branden-
burg mit, bspw. beim Uckerméarker Kulinarium in Schwedt, beim Tag der Regionen in
Wandlitz und im Spreewald sowie bei der Kartoffelausstellung in der Hauptzentrale
der Sparkasse Uckermark in Prenzlau.

Bereits zum zweiten Mal wurde in diesem Sommer zusammen mit der INWEnt GmbH
ein Seminar zum Erhalt von pflanzengenetischen Ressourcen durchgefuhrt. Hierfur
trafen sich Fachleute aus verschiedenen Erdteilen um Methoden, Mdglichkeiten und
Grenzen im Hinblick auf die Erhaltung von Wild- und Kulturpflanzen zu erarbeiten.

Im Bereich der Forschung war der VERN an verschiedenen Projekten mit
historischen Getreidesorten und deren Vermarktung beteiligt. Schlief3lich wurde das
LEADER+-Projekt ,Regionale Backwerkstatt* mit einem internationalen Back-
workshop abgeschlossen. Beim Workshop wurden wohlschmeckende Brote aus
alten Getreidesorten kreiert. Bleibt zu hoffen, dieses Brot in Zukunft auch kaufen zu
konnen. Vielleicht schon néchstes Jahr auf dem Marktstand in Berlin?

1. Berliner VERN-Stammtisch

Schon lange war die Einfuhrung eines
Stammtischs geplant. Er soll helfen, die Arbeit
' des VERN transparent zu gestalten und Ideen
fur zuklnftige Aktivitdten, vornehmlich im
Berliner Raum, zu entwickeln. Anfang
November war es endlich soweit. Erstmals traf
sich ein Kreis von VERN-Aktiven und -Interes-
sierten in der Restauration ,Walden“ in
Prenzlauer Berg. Themen an diesem Abend
waren u. a. die zukinftigen Projektschwer-
o7 L punkte des Vereins, die Konzeption eines
VERN- Kochbuchs sowie eine mdgliche Kooperation mit Berliner Garten-
arbeitsschulen. Als Projektschwerpunkte benannte VERN-Vorsitzender Herbert
Lohner die Kooperation mit der Fachhochschule Eberswalde (Betreuung des
Studiengangs ,Vermarktung und Okolandbau®), die Vermarktung historischer Sorten
nach Berlin und die internationale Zusammenarbeit (Fortbildungsseminare im
Bereich On-farm-Bewirtschaftung und Kooperationen).
Zum Zentrum der Berliner Aktivitaten hat sich diesen Sommer neben den Kontakten
zur gehobenen Gastronomie der Marktstand des VERN (Kollwitzplatz, Prenzlauer
Berg) entwickelt. Kochen mit alten Sorten stof3t bei Spitzenkéchen und
qualitatsbewul3ten Verbrauchern auf gro3es Interesse. Was liegt da naher als der
Entwurf eines Kochbuchs mit ausschlie3lich ,alten Sorten®, in dem sich VERN-
Wissen zu historischen Kulturpflanzen und speziell fur diese Sorten kreierte Rezepte
erganzen? Beim Stammtisch wurde ausfihrlich Uber diese Idee gesprochen. Die
Zukunft wird zeigen, inwieweit sich die Gedanken zum Kochbuch umsetzen lassen.




Die Nachfrage nach Saatgut ist beim VERN anhaltend hoch. Dies fiihrt manchmal zu
Engpassen bei der Produktion in Greiffenberg. Beim Stammtisch wurde Uber eine
Zusammenarbeit mit Berliner Gartenarbeitschulen, die Erlebnispadagogik fiur Kinder
und Jugendliche anbieten, nachgedacht. Das Saatgut muissen die Schulen
regelmalig neu kaufen. Eine Kooperation kénnte demnach fir beide Seiten von
Nutzen sein und dariiber hinaus zu einer Erweiterung von ,VERN-Anbauorten® in
Berlin fuhren.

Der nachste Stammtisch findet am 23.01.2006 statt (s.0.). Um Anmeldung wird
gebeten.

Bericht vom Backerworkshop

Ab sofort ist der ,Bericht zum Backerworkshop - Verarbeitung seltener
Getreidesorten zu Backspezialitaten® beim VERN gegen eine Gebuhr von 5 € (inkls.
Porto) oder als pdf-Datei kostenlos tber die VERN-Homepage verfligbar.

Lesehinweis

Im Sonderheft ,Shopping in Berlin“, Ausgabe 2006 des Berliner Stadtmagazins ,zitty"
findet der Leser einen interessanten Artikel zum Thema Geschmacksvielfalt (,Die
Ruckkehr des guten Geschmacks” von Kai Réger, S. 12-17). Im wahrsten Sinne des
Wortes ,Ein Pladoyer fur Sortenvielfalt und sprode Frichte aus Grol3vaters Garten®.
Lesenswert!

Sind Sie an Neuigkeiten um und Uber den VERN interessiert? Dann
konnen Sie unseren kostenlosen, alle 2 Monate erscheinenden pdf-
Newsletter unter sjacobsohn@gmx.de abonnieren!
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